
95,00 euro
per persona

Menu di 
Capo

danno
Drinks accompagnati  da Tartel letta
croccante cozze e  pecorino 

BENVENUTO

Raviol i  r ip ieni  d i  peposo,  crema di  topinambur,  gel  a l  caffè ,  polvere di  rosmarino

Risotto carnarol i  con gambero e la  sua bisque,  crema al  nero di  seppia e  r iduzione di
brunel lo  di  Montalc ino

PRIMI  P IATT I

ANTIPAST I

SECONDI  P IATT I

Cremoso al le  nocciole ,  crumble al  cacao amaro,  arancia candita e  gel  d i  yozu

DESSERT

Per in iz iare i l  nuovo anno insieme la  chef
propone:  Assaggio di  mousse di  lenticchie
con cubett i  croccanti  d i  cotechino

NUOVO IN IZ IO
Brindis i  d i  mezzanotte accompagnato con
panettone art ig ianale Ristol io  con una crema
soff ice al  mascarpone e agrumi candit i

I L  BR INDIS I

L ’ATMOSFERA UNICA  D I  UN INTRATTENIMENTO

MUSICALE  D ISCRETO E  P IACEVOLE ,  F INO AL

MAGICO SPETTACOLO DE I  FUOCHI  D ’ART IF IC IO .

Velo di  g in adagiato su Tartare di  tonno accompagnata da chips di  tapioca e maionese al la  menta

Uovo 65°  su un letto di  crema di  patate,  polvere di  funghi  e  crumble di  pane al  cacao amaro

Guancia di  manzo cbt con la  sua r iduzione al  pepe di  s ichuan,  purea di  sedano rapa e
cipol le  caramel late

Baccalà conf it ,  lattuga brasata con ol ive taggiasche,  polvere di  capperi  e  maionese al la
melagrana

RISTOL IO

I l  pasto verrà accompagnato da Champagne,  chianti  c lassico,  Vermentino toscano e moscato
d’ast i ,  caffe  e  dist i l lat i

PRENOTAZIONI  

0577  989190



RISTOLIO

2025
Cenone di Capodanno

31 dicembre 2025

B r i n d i a m o  i n s i e m e  a l l ’ a r r i v o  d e l  n u o v o  a n n o  c o n  s a p o r i
c h e  u n i s c o n o  i l  m a r e  e  l a  t e r r a ,  s q u i s i t i  v i n i  e  l ’ a t m o s f e r a
u n i c a  d i  u n  i n t r a t t e n i m e n t o  m u s i c a l e  d i s c r e t o  e  p i a c e v o l e

f i n o  a l  m a g i c o  s p e t t a c o l o  d e i  f u o c h i  d ’ a r t i f i c i o .

U n ’ e s p e r i e n z a  d a  v i v e r e ,  r i c o r d a r e  e  c o n d i v i d e r e .

C h e  i l  v i a g g i o  a b b i a  i n i z i o . . .



MENU

Antipasti
V e l o  d i  g i n  a d a g i a t o  s u   T a r t a r e  d i  t o n n o  a c c o m p a g n a t a  d a  c h i p s  d i  t a p i o c a  e  m a i o n e s e  a l l a  m e n t a

U o v o  6 5 °  s u  u n  l e t t o  d i  c r e m a  d i  p a t a t e ,  p o l v e r e  d i  f u n g h i  e  c r u m b l e  d i  p a n e  a l  c a c a o  a m a r o

G u a n c i a  d i  m a n z o  c b t  c o n  l a  s u a  r i d u z i o n e  a l  p e p e  d i  s i c h u a n ,  p u r e a  d i  s e d a n o  r a p a  e  c i p o l l e

c a r a m e l l a t e

B a c c a l à  c o n f i t ,  l a t t u g a  b r a s a t a  c o n  o l i v e  t a g g i a s c h e ,  p o l v e r e  d i  c a p p e r i  e  m a i o n e s e  a l l a

m e l a g r a n a

C r e m o s o  a l l e  n o c c i o l e ,  c r u m b l e  a l  c a c a o  a m a r o ,  a r a n c i a  c a n d i t a  e  g e l  d i  y o z u

R a v i o l i  r i p i e n i  d i  p e p o s o ,  c r e m a  d i  t o p i n a m b u r ,  g e l  a l  c a f f è ,  p o l v e r e  d i  r o s m a r i n o

R i s o t t o  c a r n a r o l i  c o n  g a m b e r o  e  l a  s u a  b i s q u e ,  c r e m a  a l  n e r o  d i  s e p p i a  e  r i d u z i o n e  d i

b r u n e l l o  d i  M o n t a l c i n o

Primi Piatti

Secondi Piatti

Dessert

Il Brindisi

B r i n d i s i  d i  m e z z a n o t t e  a c c o m p a g n a t o  c o n  p a n e t t o n e  a r t i g i a n a l e  R i s t o l i o  c o n  u n a  c r e m a

s o f f i c e  a l  m a s c a r p o n e  e  a g r u m i  c a n d i t i

Nuovo inizio

P e r  i n i z i a r e  i l  n u o v o  a n n o  i n s i e m e  l a  c h e f  p r o p o n e

a s s a g g i o  d i  m o u s s e  d i  l e n t i c c h i e  c o n  c u b e t t i  c r o c c a n t i  d i  c o t e c h i n o

D R i n k s  a c c o m p a g n a t i  d a  T a r t e l l e t t a  c r o c c a n t e  c o z z e  e  p e c o r i n o  

BENVENUTO

€  9 5 , 0 0  p e r  p e r s o n a

I l  p a s t o  v e r r à   a c c o m p a g n a t o  d a  C h a m p a g n e ,  c h i a n t i  c l a s s i c o ,  V e r m e n t i n o  t o s c a n o  e  m o s c a t o

d ’ a s t i ,  c a f f e  e  d i s t i l l a t i

RISTOLIO


