BENVENUTO -

Drinks accompagnati da Tartelletta
croccante cozze e pecorino

et

ANTIPASTI

Velo di gin adagiato su Tartare di tonno accompa$§ ynese alla menta

Uovo 65° su un letto di crema di paitgte, polvere di funghi'e € al cacao amaro

PRIMI PIATTI

Ravioli ripieni di peposo, crema di topinambur, gel al caffe, polvere di rosm

"
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Risotto carnaroli con gambero e la sua bisque, crema al nero di sepp;i.é_:e rid
brunello di Montalcino 23
SECONDI PIATTI

Guancia di manzo cbt con la sua riduzione al pepe di sichuan, purea di s
cipolle caramellate :

Baccala confit, lattuga brasata con olive taggias’che, polvere di_ce}ppér‘i_é m ‘o‘
melagrana ; Sk

DESSERT
Cremoso alle nocciole, crumble al cacao amaro, arancia candita e ge

IL BRINDISI

Brindisi di mezzanotte accompags
panettone artigianale Ristolio

soffice al mascarpone e agrumi L
vo anno insieme la chef

di mousse di lenticchie
anti di cotechino

Il pasto verra accompagnato da entino toscano e moscato
d’asti, caffe e distillati

PRENOTAZIONI
0577 989190



31 dicembre 2025

Brindiamo insieme all’arrivo del nuovo anno con sapori
che uniscono il mare e la terra, squisiti vini e ’atmosfera
unica di un intrattenimento musicale discreto e piacevole

fino al magico spettacolo dei fuochi d’artificio.

Un’esperienza da vivere, ricordare e condividere.

Che il viaggio abbia inizio...



BENVENUTO

DRINKS ACCOMPAGNATI DA TARTELLETTA CROCCANTE COZZE E PECORINO

ANTIPASTI
VELO DI GIN ADAGIATO SU TARTARE DI TONNO ACCOMPAGNATA DA CHIPS DI TAPIOCA E MAIONESE ALLA MENTA

Uov0 65° SU UN LETTO DI CREMA DI PATATE, POLVERE DI FUNGHI E CRUMBLE DI PANE AL CACAO AMARO

PRIMI PIATTI
RAVIOLI RIPIENI DI PEPOSO, CREMA DI TOPINAMBUR, GEL AL CAFFE, POLVERE DI ROSMARINO

RISOTTO CARNAROLI CON GAMBERO E LA SUA BISQUE, CREMA AL NERO DI SEPPIA E RIDUZIONE DI
BRUNELLO DI MONTALCINO

SECONDI PIATTI

GUANCIA DI MANZO CBT CON LA SUA RIDUZIONE AL PEPE DI SICHUAN, PUREA DI SEDANO RAPA E CIPOLLE
CARAMELLATE

BAGCALA CONFIT, LATTUGA BRASATA CON OLIVE TAGGIASCHE, POLVERE DI CAPPERI E MAIONESE ALLA
MELAGRANA

DESSERT
CREMOSO ALLE NOCCIOLE, CRUMBLE AL CACAO AMARO, ARANCIA CANDITA E BEL DI YOZU

IL BRINDISI

BRINDISI DI MEZZANOTTE ACCOMPAGNATO CON PANETTONE ARTIGIANALE RISTOLIO CON UNA CREMA
SOFFICE AL MASCARPONE E AGRUMI CANDITI

NUOVO INIZIO

PER INIZIARE IL NUOVO ANNO INSIEME LA CHEF PROPONE
ASSAGGIO DI MOUSSE DI LENTICCHIE CON CUBETTI CROCCANTI DI COTECHINO

€ 95,00 PER PERSONA
IL PASTO VERRA ACCOMPAGNATO DA CHAMPAGNE, CHIANTI CLASSICO, VERMENTINO TOSCANO E MOSCATO
D'ASTI, CAFFE E DISTILLATI



